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	提名意见
	课题以海洋生物资源为原料，研发了EPA单体制备技术、复合角鲨烯制备技术和磷脂型EPA/DHA筛查和富集技术共3项技术，解决了ω-3多不饱和脂肪酸产业化开发过程中纯度低、污染大的重大关键难题，制备得到了纯度达97.5%的EPA单体、含量达97.1%的角鲨烯、以及EPA和DHA的百分含量达35.6%的结构磷脂。上述关键技术有重大创新。
提名该成果为浙江省科学技术进步奖一等奖。



